Prefeitura Municipal de Alegrete-RS
SMAPA-Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria, Abastecimento - SIM- Servico de Inspecao Municipal
SISBI-POA Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal

INSTRUCAO NORMATIVA N° 03, DE 28 NOVEMBRO DE 2025

A COORDENACAO DO SERVICO DE INSPECAO E FISCALIZACAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, da Secretaria de Agricultura, Pecuaria e
Desenvolvimento Rural.

CONSIDERANDO a necessidade de implantagcdo de normas
para execucdo do servico de inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem
animal no Municipio de Alegrete;

Informa sobre:

A implantagcao e implementagao dos Programas de Autocontrole nos

estabelecimentos registados no SIM:

Art. 1° Os estabelecimentos registrados no SIM ficam obrigados a implantar os
Programas de Autocontrole.

Paragrafo Unico. Entende-se por Programas de Autocontrole a elaboracdo, a
aplicacao, o registro, a verificacdo e a revisao de métodos de controle de processos
por meio das Boas Praticas de Fabricacdo, visando a qualidade, a sanidade, a

identidade e a inocuidade do produto final.

Art. 2° A implantacao e implementagcao dos Programas de Autocontrole sao de
responsabilidade dos estabelecimentos agroindustriais registrados no SIM, devendo
as normas e regulamentos técnicos pertinentes serem observados.

§1° O plano escrito dos Programas de Autocontrole devera ser aprovado, datado e
assinado tanto pelo responsavel legal quanto pelo responsavel técnico do

estabelecimento, que se tornardo os responsaveis pela sua implementacgao.

§2° O plano escrito sera composto por todos os Programas de Autocontrole de
acordo com a atividade desenvolvida pela agroindustria.
§3° Incluem-se nas responsabilidades o treinamento e capacitacao de pessoal; a

conducao dos procedimentos das operacdes de manipulacdao de alimentos; a



monitorizagao e verificagdo dos procedimentos e de sua eficiéncia; e a revisdo das
acOes corretivas e preventivas em situacdes de desvios e alteracdes tecnoldgicas
dos processos industriais.

§4° Uma copia do plano escrito dos Programas de Autocontrole deve ser entregue
ao SIM. O aceite dar-se-a apds analise, em que serao emitidas as consideracdes

necessarias.

Art. 3° Os requisitos essenciais de higiene e de procedimentos a serem
desenvolvidos e aplicados nos estabelecimentos registrados ou em processo de
registro no SIM serao baseados em processos de producao estruturados nos
seguintes Programas de Autocontrole - PAC:

PAC 1 - Manutencdo das instalagdes e equipamentos industriais;

PAC 2 - Agua de abastecimento;

PAC 3 - Controle integrado de pragas;

PAC 4 - Higiene Industrial e Operacional (Procedimento Padrao de Higiene
Operacional - PPHO);

PAC 5 - Higiene e habitos higiénicos e saude dos colaboradores;

PAC 6 - Procedimentos Sanitarios das Operacdes (PSO);

PAC 7 - Controle de insumos (matéria prima, ingredientes e material de
embalagem);

PAC 8 - Controle de Temperaturas;

PAC 9 - Andlises laboratoriais;

PAC 10 - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;
PAC 11 - Controle de formulagdao dos produtos e combate a fraude;

PAC 12 - Rastreabilidade e Programa de recolhimento de produtos "Recall";

PAC 13 - Bem-estar animal e abate humanitario

PAC 14 - Respaldo para Certificagao

PAC 15 - Identificacdo, remogao, segregacao e destinacdo do material
especificado de risco - MER (Estabelecimento de abate).

Paragrafo Unico. Outros Programas de Autocontrole poderdao ser elaborados pelo
estabelecimento ou exigidos pelo Servico de Inspecdao Municipal, de acordo com os

processos de producao de cada estabelecimento.

Art. 4° Os Programas de Autocontrole (PAC) deverao ser estruturados da seguinte

forma:

a) Cabecalho: apresentam as informacdes da empresa e a identificagao do



autocontrole; Codigo de ordem; e Revisao e numero de paginas;

b) Sumario: relagdo dos topicos abordados no texto e sua localizagdo no
documento;
C) Objetivo: esclarece quais os objetivos do Autocontrole;

d) Documentos de referéncia: cita todas as legislacbes e programas da empresa
que servem como base para o Autocontrole;

e) Campo de aplicacdo: apresentar quais sdao os setores que este autocontrole se
aplica;

f) Definicoes: fornece as definicdes de alguns termos usados no programa, e cujo
entendimento é indispensavel para a sua devida compreensdo e aplicagao;
g)Responsaveis: Cita quem sdo os responsaveis pela implantagdo, supervisao,

vistorias e preenchimento das planilhas de monitoramento e verificagao;

h) Descricdo ou Diretrizes: apresenta quais sao os itens a serem controlados, bem
como as condigdes que devem existir ou ser mantidas, para garantir a eficacia do
autocontrole. O nivel de detalhamento pode variar dependendo da complexidade

das atividades, dos métodos utilizados e dos niveis de habilidades e conhecimentos;

i) Monitoramento: citar quais sdo as planilhas que irdo verificar a aplicacdo do
autocontrole, bem como a frequéncia de cada uma delas, além do prazo de vistoria

das planilhas pelo supervisor do controle de qualidade;

j) AcOes corretivas e medidas preventivas para nao conformidades - Descrigdo das
acdes corretivas e medidas preventivas adotadas frente as ndo conformidades
contemplando o destino do produto e a restauracdo das condi¢des sanitarias, além
da frequéncia de verificacdo de todos os procedimentos operacionais previstos;

k) Verificacdo: é a inspecao do processo e analise dos registros do monitoramento
dos programas de autocontroles aplicados na empresa. E realizada pelo
Responsavel Técnico;

|) Registros: Sdo as planilhas de monitoramento dos programas de autocontroles e
a forma de arquivamento e armazenamento. A empresa deve indicar o tempo de
retencao dos documentos conforme a sua conveniéncia e uso pretendido;

m)  Anexos: constituido basicamente pelas planilhas de monitoramento de cada
autocontrole, e o que mais se fizer necessario, anexar ao programa;

n)Registros das Alteracbes: Sdo indicadas as evidéncias da andlise critica, da
aprovacgdo, do status e da data da revisao, do procedimento documentado. Sao
apontadas as alteracoes realizadas; e

0) Rodapé: sdo identificadas as pessoas e suas fungdes na empresa em relacao



as responsabilidades assumidas no desenvolvimento dos programas. Também é

apontada a data para revisao.

Art. 5° Para estabelecimentos que solicitarem novo registro no SIM, é obrigatéria a
implantagao dos Programas de Autocontrole pertinentes previstos neste decret
Art. 6° Para estabelecimentos com intencao de adesdao ao SISBI-POA, é obrigatéria

a implantacao dos programas de autocontrole previstos na legislacao pertinente.

Art. 7° Para estabelecimentos ja registrados no servico de inspecdo de seu
municipio que iniciarem o processo de registro no SIM, a implantacdo e a
comprovacao efetiva da implementagao dos programas de Autocontrole deverdao ser
concluidas em até 6 (seis) meses apds o registro do estabelecimento.

Paragrafo unico. A entrega dos Manuais dos Programas de Autocontrole e
Implantacao dos Elementos de inspecdo, seguirao as etapas e os prazos listados

abaixo:

12 ETAPA - até 1 meses apoés o registro do escopo

Manutencdo das instalagdes e equipamentos industriais, Iluminagao, Ventilagao,
Aguas residuais, Calibracdo e aferigdo de instrumentos;

23 ETAPA - até 2 meses apos o registro do escopo

Agua de abastecimento, Controle integrado de pragas, Higiene industrial e
operacional, Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;

32 ETAPA - até 3 meses apos o registro do escopo

Procedimentos sanitdrios operacionais (PSO); Controle da matéria prima,
Ingredientes e material de embalagem; Controle de temperaturas;

42 ETAPA - até 4 meses apos o registro do escopo

Anadlise de perigo de ponto critico de controle (APPCC); Analises laboratoriais;
Controle de formulacao de produtos e combate a fraude;

53 ETAPA - até 6 meses apos o registro do escopo

Rastreabilidade e Recall; Bem estar animal; Identificagdo, remogao, segregagao e
destinagao do material especificado de risco - MER (Estabelecimento de abate) e

Respaldo para Certificacao.

Art. 82 Serdao adotados os modelos de formularios, as frequéncias e as
amostragens minimas a serem utilizadas na inspecao e fiscalizagao, para verificacao

e supervisao oficial dos autocontroles implantados e



implementados pelos estabelecimentos de produtos de origem animal
registrados junto ao Servico de Inspegao Municipal.

Art. 9° Compete ao SIM a inspegao, fiscalizagdao, verificacdo e
supervisdo da implantagdo e implementacdo dos Programas de
Autocontroles nos estabelecimentos.

Paragrafo Unico. O ndo cumprimento das determinacdes estabelecidas
por este Decreto implicard na aplicacdo de sancdes administrativas
previstas na legislacdo, sem prejuizo das demais sancbes civis e penais

cabiveis.

Esta instrucao Normativa entra em vigor na data de sua publicacao.

Alegrete, 28 de novembro de 2025.
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