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1. PROCEDIMENTOS
OBJETIVO:

A verificagdo de elementos de autocontrole ¢ a fiscalizagdo oficial de programas,
focando em instalagdes, equipamentos, fluxos, higiene, treinamento de pessoal e controle de
matérias-primas para garantir a seguranca e qualidade de através de auditorias documentais e
in loco, assegurando que os procedimentos sao realmente seguidos para prevenir riscos a
satde do consumidor.

PROCEDIMENTO:
E obrigagio do Servico de Inspe¢do (SIM) acompanhar e avaliar rotineiramente os
procedimentos de cada estabelecimento, utilizando a distribuicao das inspec¢des. O SIM deve
ter conhecimento e controle sobre a matéria-prima e insumos; acompanhar analises
laboratoriais e verificar temperaturas, embalagem, rotulagem, validade e caracteristicas
organolépticas dos produtos dificultando possiveis desvios relativos a satide publica e fraudes
econdmicas.

A frequéncia de inspegdes ¢ definida com base no risco estimado do estabelecimento

conforme Instru¢do Normativa do SIM N°01 de 2025, em todos os estabelecimentos
registrados, mediante um cronograma pré estabelecido de vistorias com base no calculo de
risco e comprovada através de relatorios denominados Verificagdo Oficial de Elementos de
Controle in loco e Verificagdo Oficial de Elementos de Controle documental, que serdo
aplicadas em conjunto (ANEXO I e II).
A inspec¢do permanente ¢ realizada por Médico Veterinario e auxiliares de inspecao lotados no
SIM. A realizacdo das acdes de inspe¢do e fiscalizacdo nos frigorificos ocorre com o
antemortem e pds mortem dos animais.
O plano ou roteiro de inspegao para verificagdo oficial dos elementos de controle consiste em
um planejamento descrito que abrange as areas de inspe¢do, unidades de inspegdo, pontos de
coleta de 4gua, os procedimentos sanitdrios operacionais, os pontos criticos de controle
definidos no APPCC. A area de inspegdo (AI) consiste em cada se¢do ou setor com seus
equipamentos, instala¢des e utensilios incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas
eventualmente presentes.

Os procedimentos sanitdrios operacionais sdo os procedimentos executados durante aquelas
etapas de fabricacao identificadas como criticas em relagdo a possibilidade de contaminagao
cruzada do produto. De uma forma abrangente a verificacdo oficial sobre o autocontrole
consiste num conjunto de agdes, procedimentos e analises realizadas pelo SIM com a
finalidade de verificar a efetividade dos autocontroles implantados pelo estabelecimento.

Na verificagdo oficial, deverao ser considerados, entre outras, as seguintes orientagdes em cada
elemento de controle:
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Manuteng¢ao - incluindo iluminagao, ventilagdo, aguas residuais e calibragao;

Agua de Abastecimento- verificar se o estabelecimento dispde de 4gua potavel em quantidade
suficiente para o desenvolvimento de suas atividades, com instalagdes adequadas para seu
armazenamento e distribuicdo, meensurar o cloro residual livre e o pH dos pontos de coleta;
Controle Integrado de Pragas - verificar se controle ou o programa ¢ eficaz e continuo, de
forma a evitar o acesso, a presenca e a proliferacdo de pragas na area no complexo industrial;
verificar in loco as armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra o acesso de
pragas e o perimetro do estabelecimento;

Higiene Industrial e Operacional - avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitizagao
garantem que a area de producdo esteja limpa e sanitizada antes do inicio das operagdes (pré-
operacional) e durante as operagdes (operacional), de acordo com a natureza do processo de
fabricacdo. A avaliacdo abrange a implementacdo, o monitoramento, a verificagdo e as agdes
corretivas;

Higiene e Habitos Higiénicos dos Funcionarios - avaliar se os manipuladores que entram
em contato direto ou indireto com os produtos de origem animal adotam praticas higiénicas e de
asseio pessoal, e sao submetidos a controle ou avaliagdao de satide, mediante atestado de saude;

Procedimentos Sanitarios Operacionais - avaliar se os procedimentos sanitarios
operacionais estdo sendo executados conforme previsto no programa escrito, de forma a evitar a
contaminagao cruzada do produto;

Controle da matéria-prima - verificar planilhas de recebimento, identificagao,
armazenamento, descarte e controle do uso das matérias-primas;

Controle de temperaturas - analisar se hd controle de temperatura de ambientes,
equipamentos, operacdes € produtos/matérias-primas;

Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — verificar se ha implantado o sistema
de Analise de Perigo e Pontos Criticos de Controle, de acordo com a natureza da operagao;

Analises laboratoriais — verificar a frequéncia e os resultados das analises de auto-
controle;

Controle de formula¢do de produtos e combate a fraude- Avaliar se a formulagao,
processo de fabricacdo e o rétulo estdo de acordo com o registrado e se garantem a identidade,
qualidade, seguranca higiénico sanitaria e tecnologica do produto de origem animal;

Rastreabilidade e recolhimento - Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos
produtos de origem animal, bem como da matéria-prima e ingredientes que lhe deram origem, em
todas as etapas da producdo e distribuigao;

Respaldo para certificacao oficial - avaliar se o estabelecimento fornece as garantias ao
SIM de que os produtos de origem animal e seus sistemas de controle estdo em conformidade com
os requisitos estabelecidos na legalizagao;
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Bem-estar animal - avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate
referente ao transporte, desembarque, lotacdo, descanso, conducdo, imobilizacdo/ contencdo,
insensibilizagdo, sangria, escaldagem/esfola, obedece a legalidade;

Identificacdo, remocao, segregacio e destinacdo do material especificado de risco
(MER) - verificar se o estabelecimento que abate ruminantes estd atendendo seu plano escrito de
MER em todas as etapas;

Apds a verificagdo dos itens, com o devido preenchimento das planilhas de verificacao,
local e documental, encaminha-se a copia da vistoria para a empresa ou responsavel, que tem até
10 dias para responder com um plano de agdo, apresentando solugdes e caso necessario,
solicitando prazos para cumprimento dos apontamentos das VOEC’s.

Cabe ao Médico veterinario do SIM deferir ou ndo o plano de acdo, aceitar os prazos
solicitados e dar continuidade ao rito, conforme as legislagdes pertinentes.

Os calculos de avaliacdo de risco, sdo feitos apds a vistoria, criando um histoérico e dessa

forma, organizando a frequéncia e cronograma de vistoria em cada empresa, conforme NI SIM
001/2025.
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2. ANEXOS

ANEXO I:

Prefeitura Municipal de Alegrete-RS
Servico de Inspec¢édo Municipal — SIM

Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal

Verificagao oficial de Elementos de Controle

Carater de Inspecéo Periddico

Partel — IN LOCO

A - Identificagao dos Turnos

Numero de turnos de trabalho:

Atividades realizadas no turno 1:

Atividades realizadas no turno 2:

B — Elementos de Controle

1. Manutengao (Incluindo iluminagao, ventilagao,aguas residuais e calibragao)

Area, Ha ndo Compatibilidade | Data | Horario | Responsavel
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instalagdes,

equipamentos,
utensilios e
instrumentos

conformidades?

(Sim ou N&o)

com os

registros in loco
da empresa
(Sim ou Nao)

(Rubrica)

Descrigdo da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:

02 — Agua de abastecimento

Ponto de
coleta/
reservatorio,
sistema de
tratamento,
equipamentos.

Cloro pH
residual
livre

(ppm)

Ha nao
conformidade?

(Sim ou N&o)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa

(Sim ou N&o)

Data

Horario

Responsavel

(Rubrica)

Descricdo da ndo conformidades e acdes fiscais adotadas, quando couber:
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03 — Controle integrado de pragas

Area,
instalacées,
equipamentos

Ha néo
conformidade?

(Sim ou N&o)

Compatibilidade
com os
registros in loco
da empresa

(Sim ou N&o)

Data

Horario

(Rubrica)

Responsavel

Descricao da nao conformidades e agoes fiscais adotadas, quando couber:

04- Higiene industrial e operacional

Ponto de
coleta/
reservatorio,
sistema de
tratamento,

equipamentos.

Pré/

operacional

Implementagéo/
Monitoramento/
Verificagdo/

Acéo corretiva

Ha nao
conformidade?

(Sim ou N&o)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa

(Sim ou N&o)

Data

Hora

Responsavel

(Rubrica)

Descricao da nao conformidades e agoes fiscais adotadas, quando couber:
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05- higiene e habitos dos funcionarios

Ha ndo Compatibilidade Data Hora Responsavel
conformidade? | com os registros
Areal instalacdes in loco da (Rubrica)
(Sim ou N&o) empresa
(Sim ou N&o)
Descrigdo da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
06- Procedimentos sanitario operacionais
Ha néo Compatibilidade Data Hora Responsavel
conformidade? | com os registros
in loco da (Rubrica)

Areal instalacdes /

equipamentos/ operagao | (SimouN&o) | empresa

(Sim ou N&o)

Descricdo da ndo conformidades e acdes fiscais adotadas, quando couber:
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07- controle da matéria prima , ingredientes e embalagem- IN 49/2006.

Areal instalagdes

Ha nao
conformidade?

(Sim ou N&o)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa

(Sim ou N&o)

Data

Hora

Responsavel

(Rubrica)

Descrigdo da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:

08- Controle de temperatura

Area ,
instalacoes,
equipamentos,
produto,
operagao

Observagao | Ha nao
Direta/

mensuracado | (Sim ou Nao)

conformidade?

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa

(Sim ou N&o)

Data

Hora

Responsavel

(Rubrica)

Descricao da nao conformidades e agoes fiscais adotadas, quando couber:

09- Programa de analise de perigos e pontos criticos de controle- APPCC

PPC

Monitoramento,
verificacdo e
acdo corretiva.

Observagao
direta/
mensuragao
direta

Ha ndo
conformidade?

(sim ou ndo)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa

Data

Hora | Responsavel

(Rubrica)
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(sim ou n3o)

Descricdo da ndo conformidades e acdes fiscais adotadas, quando couber:

10 — Analise laboratoriais.

Area, instalacBes,
equipamentos,
operag¢do, matéria
prima e produtos

Ha ndo
conformidade?

(sim ou ndo)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa

(sim ou ndo)

Data

Hora

Responsavel

(Rubrica)

Descrigao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:

11 — Controle de formulagao de produtos e combate a fraudes

Formulagao,
processo e rotulos

Ha ndo
conformidade?

(sim ou ndo)

Compatibilidade
com 0s registros
in loco da
empresa

(sim ou ndo)

Data

Hora

Responsavel

(Rubrica)

Descrigdo da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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12 — Rastreabilidade e Recolhimento

Produto, Ha ndo Compatibilidade | Data Hora Responsavel
operacgao, conformidade? | com os registros
mercado, in loco da (Rubrica)
destinagcdo (sim ou nado) empresa

(sim ou n3o)

Descricdo da ndo conformidades e acdes fiscais adotadas, quando couber:

13- Respaldo para certificagdo oficial/SISBI

Mercado, Ha nao Compatibilidade | Data Hora Responsavel
produto, requisito | conformidade? | com os registros
in loco da (Rubrica)
(sim ou ndo) empresa
(sim ou ndo)

Descricdo da ndo conformidades e acdes fiscais adotadas, quando couber:

OBSERVACOES
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F- Nome, data, carimbos e assinaturas:

Servidor Oficial

ANEXO Il

Prefeitura Municipal de Alegrete-R

Servico de Inspeg¢édo Municipal — SIM

Representante do Estabelecimento

Departamento de Inspecéo de Produtos de Origem Animal

VERIFICACAO OFICIAL DE CONTROLE PERMANENTE — PARTE I

documental

| A- Identificacdo do periodo avaliado:  / / a / /

B- Avaliacdo dos Registros

Elementos | Procedimentos | *Nao Conforme

Controle X
01 Manutencéo (incluindo iluminagéo, ventilagéo, aguas residuais

e calibragao)

0 Agua de abastecimento
02 Controle integrado de pragas
04 Programa escrito de Higiene industrial e operacional

Registros de implementag&o e agao corretiva, conforme
programa escrito
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Registros diarios de monitoramento da higienizagao pre-
operacional e ag&o corretiva

Registros diarios de monitoramento da higienizagao operacional
e agao corretiva

Registros de verificagao e agao corretiva

[dentificagdo do responsavel, data e assinaturas no programa
escrito e em todos 0s seus registros

05 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios

06 Procedimentos sanitarios operacionais

07 Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao
aproveitamento condicional), ingrediente e material de

08 &rgﬁt?aé‘ de temperaturas

09 E?ngmlrga escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Registros de monitoramento e agdes corretivas
Reqistros de verificagao e agoes corretivas
Registros de validagao do programa escrito
Identificacao do responsavel, data e assinaturas no programa
escrito e em todos o0s seus registros

10 Analises laboratoriais (Programas de autocontrole, atendimento
de requisitos sanitarios especificos de certificagdo ou
exportagao)

11 Controle de formulagao de produtos e combate a fraude

12 Rastreabilidade e recolhimento

::j Resnalda nara certificacin official
Bem-estar animal

15

Identificag&o, remocéo, selgregagéo e destinagdo do material
especificado de risco (MER)

Descrigdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quano couber:

Obs.: Marcar com um “X” quando for nao conforme.

C - Nome:
Data:
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Servidor Oficial Respdnsavel
Carimbo/assinatura

Representante do Estabelecimento
Carimbo/assinatura

ANEXO Il

Prefeitura Municipal de Alegrete-RS
Servico de Inspec¢édo Municipal — SIM

Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal

Verificagdo oficial de Elementos de Controle

Caracter de Inspecao Permanente
Partel — IN LOCO

A - Identificacao dos Turnos

Numero de turnos de trabalho:

Atividades realizadas no turno 1:

Atividades realizadas no turno 2:

B — Elementos de Controle

1- Manutencéao (Incluindo iluminacao, ventilacdo,aguas residuais e calibracdo)

Area, Ha nao Compatibilidade Data Horario Responsavel
instalacdes, conformidades? com os registros (Rubrica)
equipamentos, (Sim ou N&o) in loco da

utensilios e empresa (Sim ou

instrumentos Nao)
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02 — Agua de abastecimento

Cloro pH Ha nao Compatibilidade | Data Horario | Responsavel
Ponto de residual conformidade? | com 0s (Rubrica)
coleta/ livre (Sim ou N&o) registros in loco
reservatorio, (ppm) da empresa
sistema de (Sim ou Né&o)
tratamento,
equipamentos.
Descricao da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
03 — Controle integrado de pragas
Area, Ha nao Compatibilidade | Data Horario Responsavel
instalagdes, conformidad | com os registros (Rubrica)
equipamentos e? in loco da

(Sim ou empresa
Nao) (Sim ou Nao)

Descricao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
04- Higiene industrial e operacional

Pré/ Implementagéo/ | Ha ndo Compatibilidade | Data | Hora Responsave
Ponto de operacional | Monitoramento/ | conformidade? | com 0s I
coleta/ Verificagéo/ (Sim ou N&o) registros in loco (Rubrica)
reservatorio, Agéo corretiva da empresa
sistema de (Sim ou Nao)
tratamento,

equipamentos.

Descricao da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:




05- higiene e habitos dos funcionarios

(Sim ou Nao)

Ha nao Compatibilidade Data Hora Responsavel
Areal instalagbes conformidade? | com os registros in (Rubrica)
(Sim ou N&o) loco da empresa
(Sim ou N&o)
Descricao da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
06- Procedimentos sanitario operacionais
Ha nédo Compatibilidade Data Hora Responsavel
Areal instalagbes / conformidade? | com os registros in (Rubrica)
equipamentos/ (Sim ou Nao) loco da empresa
operagéo (Sim ou Nao)
Descricao da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
07- controle da matéria prima , ingredientes e embalagem- IN 49/2006.
Ha néo Compatibilidade com | Data Hora Responsavel
Areal instalacbes conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou N&o) empresa

Descri¢cao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:




08- Controle de temperatura

Area , Observagao Ha nao Compatibilidade Data Hora Responsavel
instalagdes, Direta/ conformidade? | com os registros in (Rubrica)
equipamento | mensuragao (Sim ou N&o) loco da empresa

s, produto, (Sim ou N&o)

operacao

Descri¢cao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:

09- Programa de analise de perigos e pontos criticos de controle-

APPCC
PP | Monitorament | Observaca | H& nao Compatibilida | Dat | Hor | Responsav
C o, verificacao o direta/ conformidad | de com os a a el
e acao mensurag | e? registros in (Rubrica)
corretiva. ao direta (sim ou nao) | loco da
empresa
(sim ou nao)
Descri¢cao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
10 - Anadlise laboratoriais.
Area, Ha nao Compatibilida | Data Hora Responsavel
instalacoes, conformidad | de com os (Rubrica)
equipamentos, e? registros in
operacao, (sim ou nao) | loco da
matéria prima e empresa

produtos

(sim ou nao)

Descri¢cao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:




11 - Controle de formulacao de produtos e combate a fraudes

Formulacao, Ha ndo Compatibilida | Data Hora Responsavel
processo e conformidad | de com os (Rubrica)
rétulos e? registros in
(sim ou nao) | loco da

empresa

(sim ou nao)
Descricao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
12 - rastreabilidade e recolhimento
Produto, Ha nao Compatibilida | Data Hora Responsavel
operacao, conformidad | de com os (Rubrica)
mercado, e? registros in
destinacao (sim ou nao) | loco da

empresa

(sim ou nao)
Descricao da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
13- Respaldo para certificacao oficial
Mercado, Ha nao Compatibilida | Data Hora Responsavel
produto, conformidad | de com os (Rubrica)
requisito e? registros in

(sim ou nao) | loco da

empresa

(sim ou nao)
Descricao da ndo conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:
14 - Bem-estar-animal
Transporte, Ha ndo Compatibilida | Data Hora Responsavel
desembarque, conformidad | de com os (Rubrica)
lotacao, e? registros in
deslocamento,conduc¢ | (sim ou nao) | loco da
ao, imobilizacao, empresa

contencao,
insensibilizacao,

sangria escaldagem e

esfola.

(sim ou nao)




Descricao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:

15 - Identificacao, remocao, segregacao e destinacao do material
especifico de risco (MER).

Area, instalacdo, | Ha nao Compatibilida | Data Hora Responsavel
MER conformidad | de com os (Rubrica)
e? registros in
(sim ou nao) | loco da
empresa

(sim ou nao)

Descri¢cao da nao conformidades e agdes fiscais adotadas, quando couber:

OBSERVACOES

| F- Nome, data, carimbos e assinaturas.

Servidor oficial representante do Estabelecimento
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