Prefeitura Municipal de Alegrete-RS

Secretaria de Agricultura, Pecudria e Desenvolvimento Rural - SIM- Servigo de Inspe¢do Municipal

PROCEDIMENTO PARA
ANALISES LABORATORIAIS

FISCAIS - COLETAE

CRONOGRAMA
Data de Data da Préxima Versao n°®
emissao: vigéncia: revisao: 1.0
08/12/2025 08/12/2027
BIENAL

Elaborado e homologado por:

Documento assinado digitalmente

ub LIANA FONTOURA DOS ANJOS
g Data: 08/12/2025 01:33:08-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Liana Fontoura dos Anjos

Coordenadora do Servico de Inspecao
Municipal de Alegrete -RS.




Prefeitura Municipal de Alegrete-RS
Secretaria de Agricultura, Pecudria e Desenvolvimento Rural - SIM- Servigo de Inspe¢do Municipal

Considerando a necessidade de controle da qualidade da agua de abastecimento interno e dos

produtos

de origem animal, bem como o controle higiénico-sanitirio adotado pelos

estabelecimentos que industrializam produtos de origem animal para que se produzam alimentos
com riscos minimos a satde publica, estabelece-se normas para realizagdo das analises laboratoriais
fiscais oficiais em estabelecimentos registrados sob Servico de Inspe¢ao Municipal .

1.

De acordo com o Decreto Municipal n° 322 de 10 de julho de 2025, ha obrigatoriedade do
cumprimento, por parte dos estabelecimentos registrados no Servi¢o de Inspecdo Municipal
do cronograma oficial de anélises fisico-quimica e microbiologica da 4gua de abastecimento
interno e dos produtos de origem animal;

Dentro do conceito de que a andlise comeg¢a com a coleta da amostra, as a¢des de inspegao,
fiscalizacdo e investigagdes devem estar bem integradas com os laboratoérios, devendo haver
sincronismo entre a remessa € a capacidade do laboratorio em executar as andlises, mediante
o desenvolvimento e execucdo de cronogramas de remessa de amostras. Nesse contexto,
algumas amostras possuem intervalo de tempo bem definido entre a coleta e o inicio do
ensaio, devendo, necessariamente, ter esse quesito atendido;

As amostras para analises de identidade e qualidade serdo acondicionadas em embalagens
limpas e integras, sem perfuragdes ou rachaduras, preferencialmente em sua embalagem
original, e quando isto ndo for possivel, em embalagens adequadas, vedadas, sem sinais de
violagdo, lacradas de forma inviolavel e sem sinais de vazamento ou rupturas;

As amostras para realizacdo de ensaios para verificagdo de atendimento aos pardmetros de
identidade e qualidade destinada a area fisico-quimica devem estar em envoltdrios separados
daquelas destinadas aos ensaios microbiologicos. Cada amostra deve ter documentagao
propria distinta de outros propositos;

As andlises laboratoriais oficiais devem ser solicitadas por meio do Servigco de Inspecao
Municipal ao laboratério oficial (credenciado/vinculado) e realizadas de acordo com o
seguinte cronograma:

Area

Categoria | Analises Frequéncia

€

S

Carnes ¢
Derivado
s/
Pescado

Derivado

Microbiologicas
Fisico-Quimicas
Microbioldgicas
Fisico-Quimicas

- minimo a cada 06 (seis) meses;

- no minmo a cada 06 (seis) meses;
- no minimo a cada 06 (seis) meses;
- no minimo a cada 06 ( seis )
meses;

Produtos

Agua

Leite ¢
Derivados

Microbioldgicas,
pesquisa de antibidticos
no leite e fraudes no
leite

- minimo a cada 12 (doze) meses;

Produtos

- a cada 06 (seis) meses em
laboratério oficial ou credenciado
para produto pronto;

- a cada 06 (seis) meses;

- a cada 06( seis ) meses;

Fisico-Quimicas

. Microbioldgicas
Agua Fisico-Quimicas

Microbiologicas

Mel e

Produtos

Fisico-Quimicas

- a cada 12 (doze) meses;
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Derivados . Microbiologicas - a cada 06 (se1s) meses;
Agua Fisico Quimicas - a cada 06( seis ) meses;
Produt Microbioldgicas - minimo a cada 06 (seis) meses;
rodutos Fisico Quimicas
Ovos Q o
n . Microbioldgicas - a cada ( 06 )seis meses;
natura Agua Fisico Quimicas - a cada 06( seis ) meses;

Os procedimentos técnicos e operacionais das coletas fiscais realizadas pelo Servigo de
Inspe¢do Municipal — SIM, com o objetivo de verificar a conformidade higiénico-sanitaria de
produtos de origem animal e da &gua utilizada nos processos produtivos, conforme o Decreto
Municipal n® 322/2025;

Para fins de analise e interpretacao dos resultados laboratoriais, serdo utilizados os seguintes
parametros normativos: I — Para produtos de origem animal: Instru¢do Normativa ANVISA n°® 161,
de 1° de julho de 2022, e suas atualizagdes; Il — Para a 4gua utilizada no processo produtivo:
Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017 (RIISPOA), nos casos em que a atividade fiscalizada
esteja sujeita as exigéncias sanitarias previstas no ambito do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento — MAPA.

As coletas oficiais devem ser realizadas por um funcionario do Servigo Oficial de Inspecdo
ou na presenca deste, com preenchimento do formuldrio onde deve constar, obrigatoriamente,
informagdes sobre o numero de registro do produto, data de producao, validade e lote. A coleta da
amostra deve ser devidamente especificada e lacrada apos a coleta;

As amostras oficiais sdo coletadas conforme as categorias de produtos registrados e
produzidos pelo estabelecimento: Nos estabelecimentos que industrializem mais de 01 (um) produto
da mesma categoria, estes devem ser escolhidos de forma aleatdria e intercalada, de forma que
todas as categorias de produtos sejam analisadas;

O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar fora do calendario previsto as analises
de agua ou qualquer produto industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima;

O servigo oficial pode, em qualquer momento a critério da inspecao, solicitar outros tipos de
analises como, por exemplo, andlises sensoriais, organolépticas, fatores de qualidade, assim como
também andlise da matéria-prima e do produto final.

Coleta e acondicionamento de produtos em embalagens originais

Antes da coleta propriamente dita, vocé devera certificar-se da disponibilidade dos materiais
necessarios nas etapas de coleta, acondicionamento e remessa das amostras que serdo coletadas em
atendimento aos programas oficiais e ou demandas extraordinarias.
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Para coleta de amostras devem ser preparados os seguintes materiais:

*Mesa ou bancada;

*Termometro calibrado (quando aplicavel);

*Balanga;

*Embalagens integras e limpas (verificar a necessidade de solicitar as embalagens ao laboratorio);
*Sacos-lacre. Esse tipo de invélucro reline as caracteristicas necessarias a identificacdo e
inviolabilidade das amostras, por isso deve ser prioritariamente utilizado. Caso nao haja
disponibilidade de saco-lacre, excepcionalmente, como medida de contingéncia, sera permitida a
sua substitui¢do por saco plastico transparente com aposi¢ao de lacre plastico. Neste caso, o lacre a
ser utilizado devera possuir codificagdo univoca e indelével, sem identificacdo do SIF ou empresa;
*Envoltorio plastico para a protecao da cinta de identificacdo da amostra;

*Material refrigerante (para amostras refrigeradas ou congeladas);

*Caixas para o transporte das amostras;

*Cola, tesoura e fita adesiva.

Nimero de amostras e quantidade minima

Os planos de amostragem para definicio do niimero de amostras a serem coletadas
dependerao se a amostragem sera realizada de forma indicativa ou de forma representativa.

Procedimentos de coleta e acondicionamento

* Escolher aleatoriamente o lote a ser amostrado (respeitadas as excegdes acima mencionadas);

* Mensurar temperatura (quando aplicavel);

* Inserir as amostras em embalagem original no saco-lacre até completar o peso minimo amostral;
* Inserir no saco-lacre a cinta de identificacdo da amostra, devidamente protegida; e

* Lacrar o saco

Preenchimento do documento oficial de requisicao de analise
Apos a realizagdo da coleta, deve ser completado ou preenchido o documento oficial de

requisi¢ao de analise (RAL).

Campo 1- Laboratério que vai realizar analise e assinalar a qual tipo de analise destina-se a
amostra: se ¢ uma amostra destinada a analise fisico-quimica, analise microbioldgica;

Campo 2 — Informar a Unidade do SIM/SIM-SISBI responsavel pela coleta da amostra

Campo 3 — Informar a identificacdo da solicitagdo: SIM/UF/N° SEQUENCIAL/ANO;

Campo 4 — Informar o produto da amostra;

Campo 5 - Informar, se aplicavel, a qual programa do SIM pertence a amostra;, EXEMPLO:
Programa de Avaliagdo de conformidade de Produtos de Origem Animal (PACPOA), , o Plano
Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes (PNCRC),, dentre outros programas que
possam ser instituidos.
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Campos 6 e 7 — Informar nome comercial e nimero do produto de acordo com a classificagao
fornecida pelo SIM;

Campos 8, 9 e 10 — Informar o nome comercial do produto, conforme denominacdo constante no
rotulo, o n® de registro (se aplicavel), marca (se aplicavel) e estabelecimento;

Campos 11, 12 e 13 — Informar o enderego do estabelecimento, dados de faturamento e data de
fabricacao;

Campos 14, 15 e 16 — Informar a data de validade, n°® do lote e tamanho da amostra;

Campo 17 — Informar data e hora da coleta;

Campo 18 — Informar a temperatura e condigdes da amostra na hora da coleta;

Campo 19 — Informar data remessa;

Campo 21 — Codigo de analises requeridas;

Campo 22 — Identificacdo do responsavel da coleta;

Campo 23 — Identificagdo e assinatura do responsavel do estabelecimento;

Campo 24 — E-mail contato para resultado;

Campo 25 — Data e hora de recebimento no laboratodrio;

Campo 26 — Numero de registro no laboratério;

Campo 27 — Temperatura/condi¢des da amostra ao recebimento;

Campo 28 — Este campo destina-se a inser¢do de informacdes adicionais a serem repassadas ao
laboratério, como: justificativa(s) para pedido de urgéncia nas andlises, ou para o acréscimo de
analises a serem realizadas, comunicagdo de situagdes de apreensdo ou deflagracdo de operacdes
especiais etc.;

Campo 29 — assinatura e identificacdo responsavel pelo recebimento;

Ap0s preparo da cinta de identificagdo, insira-a no saco-lacre junto a embalagem primaria da
amostra. A cinta deve ser posicionada de forma a manter legiveis tanto as suas informagdes, quanto
as informagdes do rotulo do produto, quando houver.

A caixa, assim como os produtos que irdo para analise, deverdo ser identificados e lacrados na
presenca do fiscal.

Pesquisa de microrganismos em carcacas bovinas por meio de esfregadura de superficies com
0 uso de esponjas
O procedimento de esfregadura de superficies com o uso de esponjas € aplicado a produtos cuja

contaminagao ¢ predominantemente superficial, como € o caso de carcagas de suinos € bovinos.

A esfregadura pode ser empregada sempre que se deseja determinar a prevaléncia de determinado
patégeno na cadeia produtiva, em programas de vigilancia ou sempre que seja necessario a
verificacao oficial quanto ao cumprimento de critérios microbiologicos definidos para atendimento
ao disposto na Instru¢do Normativa MAPA n° 60 de 2018.

A coleta de amostras serd realizada por esfregadura na superficie da carcaga bovina com uso de
esponja estéril, hidratada com volume conhecido de diluente, livre de biocidas, fornecida pelo
laboratdrio.
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E fundamental que a amostragem obtida seja representativa dos lotes. No momento da coleta vocé
deve assegurar que todas as carcagas terdo a mesma chance de serem amostradas. Sorteios podem
ser aplicados para atingir esse objetivo.

Amostragem de leite e produtos lacteos

Coleta de amostras para analise de Contagem Padrao em Placas (CPP) em leite cru

O objetivo da analise oficial de CPP em leite cru ¢ proceder a verificagao oficial do atendimento ao
limite de Contagem bacteriana ou CPP no leite antes do seu processamento no estabelecimento
beneficiador, em atendimento a Instru¢ao Normativa MAPA n°® 76, de 26 de novembro de 2018, ¢
Instrucao Normativa MAPA n° 77, de 26 de novembro de 2018. As Instru¢des Normativas referidas
visam a melhoria da qualidade do leite, desde a ordenha e estocagem na propriedade rural,
perpassando pelo transporte do leite ao estabelecimento e sua estocagem até o beneficiamento.

As amostras para CPP sdo coletadas exclusivamente em unidades de beneficiamento de leite e
derivados, ndo sendo coletadas em postos de refrigeragao.

Deve ser coletado uma amostra de prova. O volume minimo ¢ de 30mL e méaximo de 40mL para
cada silo que tenha leite cru refrigerado estocado.

Para os estabelecimentos que recebam leite em latdes, a amostra deve ser somente coletada no
tanque da recepcao.

Estabelecimentos que ndo possuem silo ou baldo de estocagem, coletar uma amostra do conjunto
dos compartimentos do caminhao ou do tanque pulmao.

Em situagdes em que o leite cru refrigerado estiver misturado com leite fluido a granel de uso
industrial, a coleta deve ser realizada quando houver a chegada do proximo caminhdo de leite de
produtores.

Coleta de amostras para analises fisico-quimicas, Caseinomacropeptideo (CMP) e pesquisa de
fraudes em leite cru
Nas amostras de leite cru ou leite a fluido a granel de uso industrial coletada para atendimento ao

PACPOA, sdo realizadas analises fisico-quimicas, também podem ser realizadas analises para
pesquisa de indicios de fraude com objetivo de avaliar a qualidade e seguranga do leite e produtos
lacteos.

Como critério de pesquisa de fraudes em amostras de leite, sdo verificadas a adi¢do de soro de leite,
agucares, sais, conservantes, dentre outras substancias proibidas, por meio da pesquisa ou
quantificagdo de amido, alcool etilico, formol, indice de caseinomacropeptideo (CMP), indice
crioscoOpico, neutralizantes da acidez e sacarose.

O CMP ¢ um fragmento da k-caseina, liberado pela acao da enzima quimosina durante a coagulagao
enzimatica do leite no processo de produgdo de queijos. A deteccdo de CMP pode ser considerada
uma indicacdao de adi¢do de soro de queijo no leite. Complementarmente, sao realizadas analises
para identificacdo de substincias adulterantes adicionadas ao leite como amido, sacarose,
formaldeido e substancias redutoras volateis.
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Nimero de amostras e quantidade minima

Para analises de CMP e pesquisa de fraudes (adicdo de amido, sacarose, formaldeido e substancias
redutoras volateis, como alcool etilico): coletar amostras em triplicata (prova, contraprova
SIF/Laboratorio e contraprova empresa). Cada amostra devera ter volume minimo de 900 mL e
devera ser congelada ap0s a coleta;

Para analises fisico-quimicas (acidez, densidade e composi¢do centesimal): coletar amostra nica
(prova). A amostra devera ter volume minimo de 900 mL e devera ser mantida sob refrigeragao.

Amostragem de produtos das abelhas e derivados
O mel ¢ um produto de origem animal resultante da acdo de enzimas salivares das abelhas sobre o

néctar colhido das flores. Outros produtos provenientes da atividade das abelhas sdo a geleia real,
cera, polen apicola, propolis e extrato de propolis.

A coleta de produtos das abelhas objetiva a obtencdo de dados para verificar o indice de
conformidade de produtos de origem animal e preconiza, dentre outras, a coleta de produtos das
abelhas nas unidades de beneficiamento para andlises de parametros fisico-quimicos e
microbiologicos. Sao passiveis de coleta os seguintes produtos:

*Geleia real;

*Cera de abelhas;

*Mel e mel de melato;

*Polen apicola;

*Propolis e extrato de propolis.

Desses produtos, apenas estd preconizada andlise microbioldgica para geleia real. Os produtos:
mel, mel de melato, cera de abelhas, pdlen apicola, propolis e extrato de propolis sao coletados
visando a andlise fisico-quimica.

Em sua maioria, as amostras de mel e produtos das abelhas sdo coletadas em suas embalagens
originais. Ha situacdes em que se faz necessario o fracionamento das amostras, e serdo destacados
os pontos sobre particularidades relacionadas as coletas destes produtos, notadamente no que diz
respeito ao niumero de amostras e quantidade minima, bem como a forma de conservagdo para o
envio ao laboratorio.

Amostragem de ovos e derivados
Coleta de amostras de ovo em natureza
Numero de amostras e quantidade minima

A amostra deve ser composta de, no minimo, 12 (doze) unidades de ovos.

Na escolha da amostra, ndo devem ser coletados ovos trincados, com fendas e quebra na casca. Para
tanto, a embalagem escolhida deve ser aberta e a condicdo da casca dos ovos deve ser avaliada
previamente a coleta.

Procedimentos de coleta e acondicionamento

Escolher aleatoriamente uma caixeta ou bandeja com 12 (doze) ovos;
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Inserir a bandeja em saco-lacre, juntamente com a cinta de identificagdo da amostra, previamente
protegida. Convém frisar que a cinta identificadora ser posicionada ao redor da bandeja, de modo a
nao ocultar as informacoes do rétulo; e lacrar o saco.

Os ovos sao produtos frageis, que podem se quebrar durante o transporte. A utilizagdo da
embalagem original pode prevenir parcialmente a quebra, ja que o tipo de embalagem utilizado
confere uma boa prote¢do ao produto. Ainda assim, se a embalagem de transporte da amostra ao
laboratorio tiver grandes dimensdes, permitindo o deslocamento da embalagem primaria no seu
interior, pode haver quebra da casca e perda da amostra. Desta forma, ao acondicionar a amostra no
interior da caixa transportadora, esta deve ser protegida contra possiveis impactos durante o
transporte, utilizando-se um sistema “calgos”.

Coleta de amostras para pesquisa de Listeria monocytogenes em produtos prontos para
consumo
Devido as caracteristicas de sobrevivéncia do patégeno, a coleta para andlise de Listeria

monocytogenes ¢ direcionada aos produtos de origem animal pronto para o consumo, que
apresentem pH > 4.4 (superior a quatro ponto quatro), atividade de Agua > 0.92 (superior a zero
ponto noventa e dois) ou concentracao de cloreto de sddio < 10 % (inferior a dez por cento).
Produtos céarneos que atendem as caracteristicas para coleta sdo o presunto cozido, presunto
defumado, apresuntado, mortadela, fiambre, lanche, salsicha, salsichdo, lombo cozido, lombo
defumado, paleta cozida e a paleta defumada.

Quanto aos produtos lacteos sdo todos os tipos de queijos, com excecdo dos queijos de baixa
umidade.

Para a pesquisa de Listeria monocytogenes ndo devem ser coletados:

*Produtos que sao submetidos ao processamento térmico em sua embalagem primdria impermeavel
final conhecidos como “cook-in” e que ndo sejam manipulados apos esta etapa;

*Produtos submetidos ao processo de pasteurizagdo pds-processamento térmico (cozimento) em sua
embalagem primaria impermeavel final e que ndo sejam manipulados apos esta etapa. Salsichas em
conserva também ndo devem ser consideradas para esta andlise;

*Produtos cozidos que foram submetidos ao processamento térmico na embalagem primaria
impermeavel final e que ndo sejam manipulados apds esta etapa; e

*“Jerked Beef", Charque, Mitdo Salgado Dessecado ¢ Mitdo Salgado Curado Dessecado porque
ndo se aplicarem sua amostragem oficial para o Programa Nacional de Controle de Patdogenos
(PNCP) Listeria monocytogenes, por nao serem produtos prontos para consumo elegiveis para
coleta tendo como base a Instrugdo Normativa MAPA n° 9, de 8 de abril de 2009.

Numero de amostras e quantidade minima

Deve ser coletada somente a amostra de prova, indicativa (n=1). A quantidade minima de amostra
varia de acordo com o produto coletado, sendo importante consultar a tabela de quantidade minima,
fornecida pelo laboratdrio conveniado.

Para produtos carneos e lacteos devem ser coletados, preferencialmente, os produtos fatiados ou
fracionados pelo proprio estabelecimento fabricante. Entre os queijos, inclui-se também o queijo
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ralado. E sempre indicada a coleta do produto em sua embalagem primaria original. No entanto, ha
situagdes em que se faz necessario o fracionamento da amostra. Por se tratar de amostra para analise
microbiologica, ¢ imprescindivel adotar todos os cuidados para evitar a contamina¢do da amostra,
que incluem sanitizagdo de superficies e utensilios, uso de luvas, e embalagens estéreis, sanitizadas,
entre outros.

Em produtos resfriados e rotulados, a conservagdao da temperatura deve estar de acordo com a
indicacdo no rétulo. No caso de produtos fracionados, sempre que possivel, deve ser encaminhada
uma copia do rétulo junto a amostra. E importante ressaltar que, na auséncia do rétulo, os
laboratorios oficiais podem rejeitar as amostras de produtos resfriados que apresentem temperatura,
no ato do recebimento, fora do intervalo de 2 a 8° C. J4 para produtos congelados, as amostras
desacompanhadas de rotulagem devem estar solidas, sem sinais de descongelamento em nenhuma
parte.

Em relagdo ao preenchimento da documenta¢do de RAL, deve-se ressaltar que, embora a Norma
Interna DIPOA n° 01, de 09 de agosto de 2013, estabeleca a realizacdo de analise de mesofilos, na
RAL deve ser colocado apenas o coédigo M20, referente a andlise microbioldgica de Listeria
monocytogenes.

Remessa de amostras aos laboratorios

A tultima etapa do processo de coleta de amostras € o preparo da caixa para remessa ao laboratorio.
A amostra j& lacrada deve ser colocada na caixa de transporte, utilizando-se, se necessario, um
sistema de calgos para impedir que a amostra se movimente na caixa durante o transporte e sofra
eventuais danos. Para produtos muito frageis, sujeitos a quebra, recomenda-se proteger bem a
amostra.

Para amostras mantidas em temperaturas de resfriamento ou congelamento devem ser utilizadas
caixas isotérmicas e materiais refrigerantes em quantidade proporcional ao volume da amostra,
garantindo a sua conservacdo conforme as recomendacdes do fabricante indicada no rotulo do
produto ou de atos legais com especificagdo de temperaturas. Ressalta-se que a amostra nao deve
ficar em contato direto com o material refrigerante, nem em contato com a agua do degelo.

O meio refrigerante deve ser suficiente para manter a temperatura da amostra. Sugere-se que tanto
as amostras quanto o meio refrigerante possam ser resfriadas ou congeladas conjuntamente, sem
deixar espagos vazios entre amostra e meio refrigerante.

E importante que este nio seja utilizado em excesso nas amostras refrigeradas, a fim de que nio
provoque o congelamento da amostra durante o transporte.

Amostras de produtos resfriados devem ser acondicionadas de forma a permitir a manutencao da
temperatura de conservacao indicada no rétulo do produto. Caso a amostra nio esteja acompanhada
da rotulagem, serdao admitidos no laboratério produto que apresente temperatura entre 2 a 8° C.

A caixa deve ser fechada e vedada com fita adesiva. Uma via da Requisi¢cdo de Analise Laboratorial
- RAL deve ser inserida em um envelope contendo uma etiqueta de identificacdo do laboratério de
destino. Este envelope deve ser afixado na caixa transportadora, preferentemente na lateral,
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objetivando a preven¢do de perda do mesmo por empilhamento durante o transporte. O envelope
deve ser posicionado abaixo da linha de abertura da caixa, a fim de que a documentagdo nele
contida ndo seja danificada quando a caixa for aberta. Para melhor fixacao, deve ser utilizada fita
adesiva em todas as arestas do envelope. A outra via original da RAL deve ser arquivada pelo SIM.

A responsabilidade pela coleta € dos médicos veterinarios do SIM, na presenca do responsavel da
empresa. O fiscal deve atentar- se ao tipo de amostra coletada e o dia da semana em que a mesma
chegara ao destino, evitando assim o descarte da amostra pelo laboratoério.

O cronograma de analises oficiais para empresas SISBI/SIM devera ser realizado a critério do fiscal
ou seguir o cronograma das fiscaliza¢des segundo as analises de risco. A analise estando dentro dos
padrdes exigidos, os laudos serdo protocolados e arquivados em pastas especificas; Caso as analises
forem insatisfatorias, a empresa serd notificada, aberto um auto de infracdo e o lote em questdo
devera ser recolhido de forma cautelar ou isolado, até que sejam realizadas as contraprovas; Em
caso de confirmacao da irregularidade o lote devera ser destruido. Caso a contraprova esteja dentro
das conformidades o lote poderd ser liberado para comércio ou dependendo da patogenicidade do
agente envolvido devera ser realizado uma terceira andlise para condenacao ou liberagdo do lote.

Programas de Conformidade de Produtos de Origem Animal com Selo SISBI
O municipio foi selecionado para o Programa de Avaliagdo de Conformidade de Padrdes

Fisico quimicos e Microbiologicos de Produtos de Origem Animal com Selo SISBI (PACPOA-
SISBI) e do Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes com Selo SISBI (PNCRC-
SISBI), no ano de 2025. foram “sorteados” dois estabelecimentos com SISBI — Matadouro Sao
Jorge — 12/03/2025 e Santo Antonio comércio de carne e Ltda 04/06/2025 -.

ANEXOS

Anexo I- Formulario/ RAL analises requeridas

Anexo lI- Cintas identificacao da amostra

Anexo IlI- Registro de Analises Fiscais - 2026-2027.
Anexo IV - Proposta comercial e metodologia das analises
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Anexo I:

PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
SECRETARIA DE AGRICULTURA, PECUARIA E

01 — LABORATORIO:

o Fisico-quimica [ Microbiologia

DESENVOLVIMENTO RURAL ” A
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL 02 - SERVICO RESPONSAVEL PELA COLETA: 03 - N2 DA SOLICITAGAO:
REQUISIGAO DE ANALISES LABORATORIAIS
04- CATEGORIA - AGUA E EFLUENTES: 05- AGUA-

06— ESTABELECIMENTO:

07- ENDERECO (CONFORME SIM):

08-N2 DO CNPJ

09-DADOS PARA FATURAMENTO:

[0 ESTABELECIMENTO
*Conforme Decreto 322/2025 Art.42 § 2°

10- DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA:

11-LOCAL DA COLETA

12-TIPO DE AMOSTRA

[0 AGUA TRATADA

[TRATAMENTO)

0 AGUA BRUTA (SUBTERRANEA SEM

O AGUA BRUTA (SUPERFICIAL SEM TRATAMENTO) 0 OUTROS

13-OBSERVACOES:

14-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NA COLETA:

ITEMPERATURA (°C):

COCONGELADO

ORESFRIADO

OAMBIENTE

o DECOMPOSICAO

15- ANALISE(S) REQUERIDA(S) - CODIGO(S):

16- OBSERVACOES:
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17- ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA 18- ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

19- E-MAIL PARA CONTATO:

[20- DATA E HORA DE RECEBIMENTO NO LABORATORIO 21- N2 DE REGISTRO NO LABORATORIO

22- TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

[TEMPERATURA (°C): OCONGELADO ORESFRIADO OAMBIENTE ODECOMPOSICAO

23- OBSERVACOES (laboratério):

24— ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

Documento em 2 vias: 1* via SIM, 2°* via Laboratorio.
Versao/20

Anexo Il:
25— N° DA SOLICITA(;AO:
PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
SECRETARIA DE AGRICULTURA, PECUARIA E
DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
REQUISICAO DE ANALISES LABORATORIAIS
26— CATEGORIA/AGUA 27— N° DO SIM:
28— — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):
29— ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA
--cortar: 8<. ortar- 8< ort: 8< orta 8< ortar- 8< ortar- 8<. ortar- 8< ort: 8<
8<---
25— N° DA SOLICITACAO:
PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
SECRETARIA DE AGRICULTURA, PECUARIA E
DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
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| REQUISIGAO DE ANALISES LABORATORIAIS

26— CATEGORIA/AGUA: 27-N° DO SIM:

28 — — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

29— ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

ort: 8< ort: 8< ortar- 8< ortar- 8< ortar- 8< ortar-

ort.

8< ortar-

PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
SECRETARIA DE AGRICULTURA, PECUARIA E
DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

REQUISICAO DE ANALISES LABORATORIAIS

25— N° DA SOLICITAGAO:

SIM **/ALEGRETE/RS

***/****

26— CATEGORIA/AGUA: 27-N° DO SIM:

28— — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

29— ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA
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REGISTRO DAS ANALISES FISCAIS — 2026/2027

N°DA | DATADA | RAZAO | SIM/ | DATADE | DATA | PROVAV | RESULT | NOTIFIC | MICROB | FiSICO- | SWAB- | BIOLOG | HISTOL | MEDICO
COLETA | COLETA | SOCIAL SISBI ENVIO RESULT | EL DATA ADO AC/&O A | IOLOGI QUiMIC CARCAC 1A OGIA VETERI
ADO DA EMPRES CA A A MOLEC | MUSCUL | NARIO
PROXIM A(ACAO | Agua (DESCRE | ULAR AR RESPON
A FISCAL) ou VER O DNA | (DESCRE | SAVEL
ANALIS PRODUT AGuA TIPO DE | (DESCRE VER O
E o ou ANALIS VER O TIPO DE
SEGUIN DESCRE | PRODUT E) TIPO DE | PRODUT
DO VER O o PRODUT 0)
CALCUL TIPO DE | (DESCRE 0)
ODE ANALIS VER O
RISCO E) TIPO DE
ANALIS
E)
ANEXO IV:
ORGAMENTO
PROPONENTE Fundagao Vale do Taquari de Educagao e Desenvolvimento Social - Fundagao Univates,
mantenedora do Uniandlises
Enderego Avenida Avelino Talini, 171, Prédios 5 e 23, Lajeado-RS, CEP 95914-014
CNPJ 04.008.342/0001-09 Setor Uniandlises
E-mail unianalises@univates.br Telefone (51) 3714-7027
INTERESSADA Prefeitura Municipal do Alegrete
Endereco Avenida Tiaraju, 1009, Ibirapuita
Cidade Alegrete CEP 97546-550

CNPJ

87.896.874/0001-57
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Contato Financeiro
Telefone (55) 99677-2587 E-mail analises.sim@gmail.com
OBJETO Prestacdo de servicos analiticos, conforme detalhamento abaixo:

Credenciamentos e Regularidades
Técnicas

- Laboratério de Ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob
o nimero CRL 0754;

- Laboratérios Credenciados no Ministério da Agricultura e Pecudaria - MAPA, conforme

Portaria N2 136, de 11/07/2014, para andlises em Produtos de Origem Animal;

- Conselho Regional de Biologia 32 Regido CRBio N200330-01-03;

- Conselho Regional de Quimica 52 Regido CRQ N200004245.

*Consulte os escopos no site: www.univates.br/unianalises/certificados-e-acreditacoes

LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Charque

Prazo
previsto de
; : Limite de Incerteza Valor com |anélise* (dias
Ensaios Metodologia Quantificagao de Valor R$ confirmagao Uteis)
Medicao R$
ISO 6888-
M12a- Contagem de Estafilococos Eéogglé%mdll:2023 100 UFC/g - 91,80 117,18 3
Coagulase Positiva @M 1:2021/Ar-nd.1:2023
M 32P - Contagem Total de AOAC Intl., OMA - 222
Escherichia coli a M edicio, método 998.08 10 UFC/g - 84,24 - 2
AQAS: Intl.,- OMA - 222
M 26 - Deteccso de Saimonelia spp. ?5%928'73”““" 2011.03 auséncia . 90,72 334,80 3
em 25 g de amostra * " 1:2017/Amend.1:2020
VALOR TOTAL TABELA 266,76 536,22
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo
previsto é uma estimativa e nao constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Hamburguer
Prazo
previsto de
: : Limite de Incerteza Valor andélise* (dias
Ensaios Metodologia Quantificacio de Valor R$ com lteis)
Medicao confirmac
ao R$
ISO 6888-
M12A- Contagem de Estafilococos Ilsig)06281éA8mdll:2023 100 UFC/g - 91,80 117,18 3
Coagulase Positiva @M 1:2021/Ar-nd.1:2023
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ABNT NBR

ISO/IEC 17025

iy

CRL 0754

N° 7300/2025

M 32P - Contagem Total de AOAC Intl., OMA - 222
Escherichia coli a M edicao, método 998.08 10 UFC/g - 84,24 - 2
AOAC Intl. - OMA - 222
M 26 - Deteccso de Salmonella Fsd(ljggg}glemdo 2011.03 auséncia . 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra * ™ 1:2017/Amend.1:2020
VALOR TOTAL TABELA 266,76 536,22
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Almdndega
Prazo
previst
: : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacdo de Valor R$ confirmacdo |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
" ISO 6888-
12A - Contagem de Ilsjéogslégr_“d-MOB 100 UFC/g - 91,80 117,18 3
Estafilococos Coagulase Positiva @ 1:2021/Amd.1:2023
: : 1
M 32P - Contagem Total de AOAC Intl., OMA - 222
Escherichia coli a M edicdo, método 998.08 10 UFC/g i 84,24 ” 2
AOAC Intl. - OMA - 222
M 26 - Detecgdo de Salmonella |esdcl)gg<5)'7g4emdo 2011.03 auséncia - 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra * 1:2017/Amend.1:2020
VALOR TOTAL TABELA 266,76 536,22
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Presunto
Prazo
previst
: : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacao de Valor R$ confirmacdo [analise*
Medicdo R$ (dias
Uteis)
" ISO 6888-
12A - Contagem de Ilgéoggé%r_“d-lizon 100 UFC/g - 91,80 117,18 3
Estafilococos Coagulase Positiva @ 1:2021/Amd.1:2023
y : 1
M 32P - Contagem Total de AOAC Intl., OMA - 222
Escherichia coli a M edicao, método 998.08 10 UFC/g - 84,24 - 2




ABNT NBR

ISO/IEC 17025

iy

CRL 0754

N° 7300/2025

AOAC Intl. - OMA - 222
M 26 - Deteccdo de Salmonella |e5d(|)gg<5)'7g4emdo 2011.03 auséncia 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra * " 1:2017/Amend.1:2020
VALOR TOTAL TABELA 266,76 536,22

*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma

estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério




LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Queijos

ABNT NBR
ISO/IEC 17025

CRL 0754

N° 7300/2025

Prazo
previst
; : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificagdo de Valor R$ confirmagao |andlise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
CMMEF, 2015 Capitulo
9.
M 15 - NIMP de Coliformes gtins 9.22,9.23, 9.24, 0 NMP/g - 41,04 58,32 3
Termotolerantes a45cecaM 9.71,9.72 € 9.92
CMMEF, 2015 Capitulo
9.
Iltens 9.22, 9.23, 9.24,
9.4,
9.71,9.72 € 9.92
ISO 6888-
M12A - Contagem de IlééoégéASr_“d'l:ZOB 100 UFC/g ; 91,80 117,18 3
Estafilococos Coagulase Positiva @ 1:2021/Amd.1:2023
" : 1
AOAC Intl. - OMA - 222
M 26 - Deteccdo de Salmonella Fsdcl)ggg'7g|Et0do 2011.03 auséncia - 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra " 1:2017/Amend.1:2020
M 20 - Deteccao de Listeria AOAC Intl. - OMA - 222
monocytogenes em 25 g de edicao, Método 2004.02 auséncia - 140,00 322,92 3
amostra @ M ISO 11290-1:2017
M _ ; AOAC Intl. - OMA - 222
07‘Pa Contagem de Coliformes edicao, Método 991.14 10 UFC/g - 73,44 - 2
Totais
VALOR TOTAL TABELA 437,00 906,66
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Linguica frescal
Prazo
previst
; . Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificagdo de Valor R$ confirmagao |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
AQAS: Intl.,- OMA - 222
M6 - Deteccéo de Salmonella ?Sdécggﬁgetocjo 2011.03 auséncia - 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra 1:2017/Amend.1:2020
M 32P - Contagem Total de AOAC Intl., OMA - 222
Escherichia coli a M edici0, método 998.08 10 UFC/g - 84,24 - 2
VALOR TOTAL TABELA 174,96 419,04




*Dias tuteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma

estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério

ABNT NBR

ISO/IEC 17025

iy

CRL 0754

N° 7300/2025

LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Carnes de frango cruas, temperadas ou no

Ensaios

Metodologia

Limite de
Quantificacao

Incerteza
de
Medicao

Valor R$

Valor com
confirmacgao

R$

Prazo
previst
o de
analise*
(dias
Uteis)




ABNT NBR

ISO/IEC 17025

iy

CRL 0754

N° 7300/2025

M 26A - Caracterizagdo de

Saimonel ISO/TR 6579-3:2014 - - 450,00 - 3
sp.aM
AOAC Intl. - OMA - 222
M 26 - Deteccso de Salmonelia Fsd(')‘?gg%g"emdo 2011.03 auséncia . 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra * " 1:2017/Amend.1:2020
M 32P - Contagem Total de AOAC Intl., OMA - 222
Escherichia coli a M edicdo, método 998.08 10 UFC/g i 84,24 B 2
VALOR TOTAL TABELA 624,96 869,04
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Iogurte
Prazo
previst
; ; Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacao de Valor R$ confirmacdo [analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
M 02 - Contagem Total de Bolores | iSO 6611 - IDF 94:2004 10 UFC/g - 74,84 - 6
e Leveduras @™
AOAC Intl. - OMA - 222
M 26 - Deteccéo de Salmonelia Fsdcl)ggg'7g|Et0do 2011.03 auséncia . 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra 2 1:2017/Amend.1:2020
CMMEF, 2015 Capitulo
0.
M 15 - NlMP de Coliformes gins 9.22,9.23,9.24, 0 NMP/g - 41,04 58,32 3
Termotolerantes a45ecaM 9.71,9.72 € 9.92
CMMEF, 2015 Capitulo
0.
ltens 9.22, 9.23, 9.24,
9.71,9.72 € 9.92
M 16 - NMP de Coliformes Totais @ | 15O 4831:2006 0 NMP/g - 59,40 - 3
M
VALOR TOTAL TABELA 266,00 527,36

*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma

estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratdrio




LABORATORIO DE ANALISES FISICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Salame

ABNT NBR

ISO/IEC 17025

iy

CRL 0754

N° 7300/2025

Prazo
previst
: f Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacao de Valor R$ confirmacdo |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
. o 0,010 aw
FQ 016 - Atividade de 4gua @M ISO 18787:2019 0,250 aw a 25°C a2 250C 90,00 - 4
Método 1.6 do Manual
de Métodos Oficiais
FQ 996 - Carboidratos Totais @M | para Andlise de 0,56 9/100 g 0,25 g/100 g 140,00 - 10
Alimentos de Origem
Animal- Métodos
Quimicos - 2025
FQ 058 _ Lipideos 2 M NMKL 181:2005 3,09/100 g 0,59/100 g 65,00 - 4
FQ 075 - Proteina Total @ M ISO 1871:2009 0,59/100 g 0,4 9/100 g 90,50 - 10




ABNT NBR

ISO/IEC 17025

iy

CRL 0754

N° 7300/2025

FQ 090 _ jmidade @ M ISO 1442:2023 1,0 g/100 g 0,6 g/100 g 65,00 - 7
FQ 008 - Acido Sérbico e/ou NMKL 124:1997 20 mg/Kg 2 mg/Kg 240,00 - 10
sorbatos (casca) @
FQ 008 - Acido Sérbico e/ou NMKL 124:1997 20 mg/Kg 2 mg/Kg 240,00 - 10
sorbatos (massa) @
Nitritos + Nitratos - Carneos 20
1 ; 1-
- FQ 064 - Nitratos (exﬁresso 1-1S0 3091:1975 1-20 mg/Kg ma/Kg 228,80 - 10
como Nitrito de sédio) @ 2 -1S0 2918:1975 NaNO, NaNO,
2-FQ 065 - Nitritos @ M 2 - 20 mg/Kg 2-10
NaNO, mg/Kg
NaN02
VALOR TOTAL TABELA 1.159,30 -

*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério

LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Agua para Consumo Humano

Prazo
previst
: . Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificagao de Valor R$ confirmagao |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
M 16 - Pesquisa de Coliformes SMWW, 242 o
Totais Edicao, Método auséncia - 43,50 - 2
a 9223 B-A
: SMWW, 242 A i
Pesquisa de Escherichia coli @ Edicao, Método auséncia - 43,50 - 2
9223 B-A
VALOR TOTAL TABELA 87,00 -

*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério

LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Aguas e Efluentes) - Agua para consumo Humano/Agua
tratada

Prazo
previst
: : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacao de Valor R$ confirmacao analise*
Medigdo R$ (dias
Uteis)
SMWW, 242 B
pH Edicio, Método 2a1l2 0,1 24,73 3
4500 B
Cloro Residual Livre POPFQ UNI208 0,2 mg/L 0,1 mg/L 42,34 - 4
Cor + turbidez 1- SMWW, 242
1-Cor pparente @M Edicdo, Método 1-5uH 1-- 60,48 - 4




ABNT NBR

ISO/IEC 17025

iy

CRL 0754

N° 7300/2025

2~ Turbidez @M

2120 B
2 - SMWW, 242
Edicdo, Método
2130 B

2-0,4 NTU

2-0,2 NTU

VALOR TOTAL TABELA

127,55

*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério

LABORATORIO DE ANALISES FISICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Linguica

Prazo
previst
; : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacdo de Valor R$ confirmacdo |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
FQ 090 _ ymidade 2 M ISO 1442:2023 1,0 9/100 g 0,6 g/100 g 65,00 - 7
FQ 75 - proteina Total @M ISO 1871:2009 0,59/100 g 0,4 9/100 g 90,50 - 10
FQ 058 || ideos @ M NMKL 181:2005 3,09/100g 0,59/100 g 65,00 - 4
FQ 019 - Calcio em base seca @M | NMKL 153:1996 0,02 g/100 g 0,01 g/100 g 128,00 - 6
FQ 008 - Acido Sérbico e/ou NMKL 124:1997 20 mg/Kg 2 mg/Kg 240,00 - 10
sorbatos (massa) @
Método 1.4 Manual de
Métodos Oficiais para
FQ 013 A _ Amido Qualitativo @ M Andlise de Alimentos - - 35,00 - 4
de Origem Animal -
Métodos Quimicos -
2025
Nitritos + Nitratos - Carneos 20
1 - 1-
- FQ 064 - Nitratos (expresso 1 150 3091:1975 1-20 mg/Kg mg/Kg 228,80 - 10
como Nitrito de sédio) @ 2 -1S0O 2918:1975 NaNO, NaNO,
2-FQ g5 - Nitritos 2 M 2 - 20 mg/Kg 5-10
NaNO, mg/Kg
NaNOZ
VALOR TOTAL TABELA 852,30 -
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES FISICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Charque
Prazo
previst
: . Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacao de Valor R$ confirmacdo |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
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. 0,010 aw
FQ 016 - Atividade de agua @ M ISO 18787:2019 0,250 aw a 25°C a 259C 90,00 - 4
FQ 82 - Residuo Mineral Fixo IS0 936:1998 029/100g | 0,29/100g 54,60 - 5
(cinzas)
aM
FQ 090 _ jmidade @ M ISO 1442:2023 1,0 g/100 g 0,6 g/100 g 65,00 - 7
Método 1.10 do
Manual de Métodos
FQ 022 - 5reto de Sédio @ M Oficiais para Anélise 0,59/100 g 0,2 g/100 g 100,30 - 5
de Alimentos de
Origem Animal -
Métodos Quimicos -
2025
Nitritos + Nitratos - Carneos -0
1- . 1-
FQ 064 - Nitratos (egﬁ{esso 1-1S0 3091:1975 1- 20 mg/Kg mg/Kg 228,80 - 10
como Nitrito de sédio) 2 -1S0 2918:1975 NaNO, NaNO,
2-FQ065 Nitritos @ M 2-20 mg/Kg 2.10
NaNO, mg/Kg
NaNOZ
VALOR TOTAL TABELA 538,70 -

*Dias Uuteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma estimativa e ndo constituem um
compromisso do Laborat6rio

LABORATORIO DE ANALISES FISICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Leites

Prazo
previst
Limite de Incerteza Valor R$ Valor com o de
Quantificacdo de confirmacdo |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)

Ensaios Metodologia

AOAC Intl., OMA - 22a
FQ 001 - acidez (4cido latico) * ™ | edicdo, Método 947.05

Método 2.38 do

FQ L Manual de Métodos
109 - Substancias Redutoras Oficiais para Anélise R _ 4536 B 4

Volateis (&lcool etilico) M de Alimentos de

Origem Animal -

Métodos Quimicos -

2025

Método 2.6 do Manual
de Métodos Oficiais
FQ 013 A _ Armido Qualitativo 2™ [para Andlise de - - 37,80
Alimentos de Origem
Animal - Métodos
Quimicos - 2025
Método 2.10 do

; PRSI Manual de Métodos
FQOOBal Densidade relativa Oficiais para Andlise 1,026 g/cm3 0,001 g/cm?3 45,36 - 3
15°C% m de Alimentos de
Origem Animal -
Métodos Quimicos
2025

AOAC Intl., OMA - 223
FQO38 .. Formaldeido ™ Edic&o, Método 931.08 ] ] °6.16 ] 8
B

0,01 g/100

mL 4

0,02 g/100 mL 48,60

'
S

Método 2.23 do

Manual de Métodos
FQ 045 - indice de cMp @M Oficiais para Analise 10 mg/L 3 mg/L 367,42 - 13
de Alimentos de
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Origem Animal -
Métodos Quimicos -
2025

FQ 043 -

indice Crioscépico @M

ISO 5764 | IDF
108:2009

-0,400 a -0,600

0,004 °C

45,36

'
N

FQ 057 _

Lactose @M

ISO 22662 | IDF
198:2024

0,10 g/100 g

0,05 g/100 g

280,80

'
(o))

FQ 012 -
M

Peréxido de Hidrogénio 2

Método 2.13 do
Manual de Métodos
Oficiais para Analise
de Alimentos de
Origem Animal -
Métodos quimicos
2025

37,80

'
w

FQ o975 -

Proteina Total @M

ISO 8968-1 | IDF 20-
1:2014

0,50 g/100 g

0,2 9/100 g

97,74

|
I

FQ 083 -

Sacarose a

POPFQ UNIO28

37,80

'
u
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1-1S0 6731 | IDF
21:2010
2 - Método 2.18
Extrato Seco Desengordurado -
Soro/Leite Desnatado (EST - do Manual de 1-0,29/100
Lipidios) Métodos » g
1* FQ 037 - Extrato Seco Total 2 M Qficiais para Analise |1 _ 0,50 g/100 g 2-0.20/100
de Alimentos de 2-0'59/100 g
2-FQ 036 - Extrato Origem 29 9 3-0,05 177,12 - 4
Animal - 2025 3-0,19/1009 100
Seco Desengordurado nimal - 4-0,19/100 g a/
M 3-1SO 23318 | IDF c 05 o100 g
249:2022 -0.59/100 9 4-0,05
3-FQO058 ;. aMm ,
- Lipideos 4-1S0O 23318 | IDF 9/100
4 - FQ 058 - Lipideos 249:2022 g
5- FQ 036 - Extrato 5 - Método 2.18 5-0,2 g/100
Seco Desengordurado do’ManuaI de 9
aM Métodos
Oficiais para Andlise
de Alimentos de
Origem
Animal - 2025
VALOR TOTAL TABELA 1.277,32 -
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Ovos
Prazo
previst
: : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacdo de Valor R$ confirmacdo |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
AOAC Intl. - OMA - 222
M 26 - Deteccdo de Salmonella fsdéggg%g’lemdo 2011.03 auséncia . 90,72 334,80 3
spp. em 25 g de amostra * 1:2017/Amend.1:2020
VALOR TOTAL TABELA 90,72 334,80
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES FISICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Mel
Prazo
previst
: : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacao de Valor R$ confirmacdo |analise*
Medicao R$ (dias
Uteis)
AOAC Intl., OMA - 222
FQ 004 - Acidez Livre @ M Edic30, Método 962.19 2 meg/Kg 0,8 meqg/Kg 64,80 - 5
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FQ 010 - pctcares Redutores @ M é(djiégcrlel'e:t(gga:\é727z.;o 3,09/100 g 1,5 9/100 g 210,60 - 5
(Fc(i)nigs') Residuo Mineral Fixo NBR 15714-3:2009 029/100g  |0,04 /100 g 58,97 - 5
aM

FQ 048 _ yidroximetilfurfural @ M ’é\g’égo'”lf,'le Ol o3| 10,0 maKg 3,0 mg/Kg 99,36 ; 3
FQ 044 - ptividade Diastatica @ M éc(i)iéécol,nﬂ.étggac?égfsz.gg 3 Goethe 1,6 Goethe 151,20 - 7
FQ 083 _gacarose @ M E\ﬁéaccl,”ﬂ'éé’?f?é72$o 3,0 9/100 g 1,1 9/100 g 210,60 ; 5
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AOAC Intl., OMA - 222 )
FQ 090 _ ymidade @ M Edicdo, Método 969.38 13,0 g/100 g 0,39/100 g 70,20 5
B
VALOR TOTAL TABELA 865,73 -
*Dias tuteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS (Biologia Molecular) - Carnes e produtos carneos
Prazo
previst
: : Limite de Incerteza Valor com o de
Ensaios Metodologia Quantificacao de Valor R$ confirmagdo |andlise*
Medicéo R$ (dias
Uteis)
Deteccdo de DNA de espécie | pOPMB UNI227 - - 520,00 - 5
animal bovina por qPCR 2
Deteccao de DNA de espécie POPMB UNI228 - - 520,00 - 5
animal equidea por qPCR 2
Deteccdo ge pNA de espécie POPMB UNI226 ; ; 520,00 - 5
animal frango por gPCR 2
Deteccdo ge pNA de espécie POPMB UNI230 ; ; 520,00 - 5
animal suina por qPCR 2
VALOR TOTAL TABELA 2.080,00 -
*Dias uteis / Sdo acrescidos 2 dias no prazo previsto para atividades de secretaria. O prazo previsto é uma
estimativa e ndo constituem um compromisso do Laboratério
Despesas
Itens Valor R$ Valor com
confirmacdo
R$
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Charque 266,76 536,22
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Hamburguer 266,76 536,22
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Aiméndega 266,76 536,22
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Presunto 266,76 536,22
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Queijos 437,00 906,66
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Linguica frescal 174,96 419,04
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Carnes de frango cruas,
~ 624,96 869,04
temperadas ou nao
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - logurte 266,00 527,36
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Salame 1.159,30 1.159,30
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Agua para Consumo Humano 87,00 87,00




1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Aguas e Efluentes) - Agua para
consumo Humano/Agua tratada

1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Linguicas
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Charque
1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Leites

1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS - Ovos

1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Bromatologia) - Mel

127,55

852,30
538,70
1.277,32
90,72
865,73
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127,55

852,30
538,70
1.277,32
334,80
865,73
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1 amostra(s) do item LABORATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS (Biologia Molecular) - Carnes e 2.080.00 2.080.00
produtos carneos ' ! ’ !
Despesa de coleta/frete 0,00 0,00
VALOR TOTAL 9.648,58 12.189,68

CREDENCIAMENTOS (legenda):

@ _ Laboratério de Ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob o nimero CRL 0754

M _ Ministério da Agricultura e Pecuaria - MAPA

- Para servigos com a legenda “a” serdo emitidos relatérios de ensaio com o simbolo de acreditagdo ABNT NBR ISO/IEC 17025 concedida pela
Cgcre;

- Para servicos com a legenda “M” serao emitidos relatérios de ensaio para atendimentos ao Ministério da Agricultura

CONDIGOES ESPECIAIS

Os valores acima sdo os da tabela vigente na data do presente termo, podendo, a qualquer tempo, sofrerem alteracdes, independentemente
de aviso ou notificacao sendo elaborada nova Proposta Comercial.

Valor minimo do R$ 0,00
pedido
Pagamento Boleto bancario (20 dias de prazo de pagamento)

A proponente emitird boletos bancarios com ordem de protesto. Apds o vencimento, aplica-se multa de 2%, correcdo monetdria e juros.

Repeticdo de analises: Em casos de solicitacdo pelo cliente, o cliente sera responsavel pelos custos do ensaio repetido;

Cancelamento de amostras: Caso o laboratério ja tenha iniciado os ensaios quando o cliente solicitar cancelamento dos mesmos, sera
cobrado o valor da proposta comercial.

Prazos de anélises (FQ): podem ser reduzidos (sob consulta) com acréscimo no valor dos ensaios (Rush Time).

HORARIO DE RECEBIMENTO

QUANTIDADE E TEMPERATURA DAS AMOSTRAS

IMPORTANTE: As informacdes abaixo, referentes a temperatura e a quantidade de amostra, se aplicam para amostras de Controle de
Qualidade (CQ), amostras de Inspecao Municipal (SIM) e amostras CISPOA.

Observacao: Amostras do Servico de Inspecao Federal - SIF seguem critérios especificos determinados pelo MAPA - Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento.

Caso a empresa ja possua frascos, deve consultar o laboratério com antecedéncia para verificar se os frascos apresentam preservacdo
adequada e se o volume de amostra sera suficiente.

PRECOS ESPECIAIS

CONDIGOES GERAIS

Prazo 28/12/2025

Resolugdo De pleno direito, no caso de descumprimento, resolvendo-se em perdas e danos.

Rescisao Por distrato firmado pelas partes ou mediante aviso prévio, escrito, unilateral e imotivado, com antecedéncia minima
de 30 dias

A proponente obriga-se a cumprir com todas as obrigacdes legais relativas ao seu pessoal, sem responsabilidade solidaria nem subsidiaria
da interessada, nao se constituindo vinculo com a mesma.

A proponente compromete-se a oferecer os servigos analiticos mediante critérios técnicos reconhecidos, garantindo a qualidade e o sigilo
dos servigos prestados.

O uso do nome e da marca Fundagao Univates, Univates e Uniandlises sé é admitido com prévia e

expressa autorizacdo. Elege-se o foro de Lajeado-RS, renunciando-se a eventuais privilégios forenses.

CONFIDENCIALIDADE

O laboratoério é responsavel pela gestdo de todas as informacdes obtidas ou geradas durante a realizacao de suas atividades e compromete-
se a manté-las em sigilo. Todas as informacgdes sdo consideradas propriedade do cliente e sdo tratadas como confidenciais, salvo as
informacgdes que o cliente disponibilize ao publico, ou quando acordado com o laboratério. As informagdes sobre o cliente obtidas de outras
fontes sao tratadas como confidenciais entre o cliente e o laboratério. As outras fontes sao tratadas como confidenciais e ndo podem ser
compartilhadas com o cliente, exceto se acordado com a fonte. Quando o laboratério for obrigado por lei, ordem judicial ou de outra
autoridade competente ou ainda por convénio ou contrato a divulgar informagdes confidenciais, o cliente ou o individuo interessado, exceto
se proibido, serd notificado sobre as informacdes fornecidas. O laboratério informa que nao colocard em dominio piblico nenhuma
informacao, salvo se for obrigado a divulgar informacdes confidenciais, caso em que cliente ou o individuo interessado serd notificado, tudo
conforme acima previsto.
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