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COLETAS E ANALISES

 A periodicidade das análises microbiológicas e físico-químicas da água e do produto 

será estabelecida de acordo com a análise de risco. Conforme avaliação da implantação 

da Norma Interna nº 02/2015/DIPOA/DAS, que estabelece os procedimentos para cálculo de 

Risco Estimado do Estabelecimento (RE) para determinar a frequência da fiscalização em 

estabelecimentos registrados.

A responsabilidade pela coleta é do fiscal do SIM, sendo que sempre que possível, esse 

procedimento deve ser realizado na presença do responsável da empresa. O fiscal deve atentar- 

se ao tipo de amostra coletada e o dia da semana em que a mesma chegará ao destino, evitando  

assim o descarte da amostra pelo laboratório. O cronograma de análises oficiais para empresas 

SISBI  deverá  ser  realizado  a  critério  do  fiscal  ou  seguir  o  cronograma  das  fiscalizações 

segundo as análises de risco. A análise estando dentro dos padrões exigidos às coletas serão 

programadas para análises oficiais,  caso as análises forem insatisfatórias o lote em questão 

deverá ser recolhido de forma cautelar ou isolado, até que sejam realizadas as contraprovas 

imediatamente. Em caso de confirmação da irregularidade o lote deverá ser destruído, caso a 

contraprova  esteja  dentro  das  conformidades  o  lote  poderá  ser  liberado  para  comércio  ou 

dependendo da patogenicidade do agente envolvido deverá ser realizado uma terceira análise 

para condenação ou liberação do lote.
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O SIM acompanhará as não conformidades através do relatório de não conformidade (RNC) e Termo 

de  fiscalização  (TF),  Dependendo  a  causa,  grau  do  desvio,  o  risco  a  saúde pública  e  gere  engano  ao 

consumidor, a critério do fiscal do SIM poderão ser adotadas as ações abaixo:

a)Solicitar a suspensão da produção do produto envolvido através do Auto de Suspensão;

b) Lavrar Auto de infração dependendo a causa e grau de desvio e casos reincidentes;

                c)Dependendo a causa, grau do desvio e sempre que comprometer a saúde do

consumidor, o SIM deve solicitar através de ofício, o recolhimento do lote do produto, conforme o descrito no 

programa de autocontrole da empresa;

As análises, e os parâmetros utilizados podem variar conforme o produto a ser analisado, portanto o 

SIM adota  os  parâmetros  com base  nas  Tabelas  de  Parâmetros  Físico-Químicos  e  Microbiológicos  para 

Produtos  de  Origem  Animal  Comestíveis  e  Água  de  Abastecimento  dos  Programas  Oficiais  do  MAPA 

disponível no site:

http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais  

Os resultados deveram atender a IN nº 161, de 2022, da ANVISA e Instrução normativa nº 21 de 31 de 

Maio  2017  do  MAPA.  Após  a  contraprova,  estando  em conformidade  as  próximas  duas  análises  serão 

realizadas com intervalos de 30 dias cada, e assim que se atinjam dois resultados consecutivos dentro das 

conformidades, volta-se assim ao cronograma normal, junto as fiscalizações segundo as análises de risco para 

monitoramento.

Registr
o 
Empres
a

Classificação R Estimativa de Risco
Frequência mínima 

de fiscalização e 
coletas

Oficiais

1 Muito baixo Anual

2 Baixo Semestral
3 Médio Bimestral
4 Alto Quinzenal

Indústrias que estiver na classificação dois, as amostras oficiais serão colhidas semestralmente, porém 

a indústria deverá constar análises mensais como padrão de qualidade segundo seu programa de Autocontrole.
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As amostras para análises oficiais  são colhidas  em duplicata  sendo uma contra  prova,  (ambas em 

envelopes lacrados e invioláveis), devendo ser enviadas preferencialmente em suas embalagens originais. Se 

for necessário o fracionamento este deverá ser no local de origem cumprindo-se as boas práticas de colheita,  

utilizando embalagens invioláveis adequadas para o acondicionamento, bem como todo o material necessário 

para a colheita como facas, pinças ou tesouras devidamente limpos e esterilizados. A embalagem deve ser bem 

fechada para evitar vazamentos.

Deve-se enviar as amostras da mesma forma como são armazenadas na sua comercialização. Amostras 

comercializadas em temperatura ambiente devem ser transportadas e mantidas entre 15ºC e 30ºC, protegidas 

da umidade. Alimentos perecíveis comercializados na forma refrigerada devem ser transportados e mantidos 

sob refrigeração,  até  o  momento  da análise.  Amostras  de  alimentos  perecíveis  comercializados  na forma 

congelada devem ser transportadas e mantidas  congeladas  até o momento da análise,  não podendo sofrer 

descongelamento total ou parcial durante o transporte.

A quantidade mínima necessária  é  de 200g ou 200mL, se a  embalagem unitária  for menor que a 

unidade analítica, coletar duas ou mais embalagens. Neste caso todas as embalagens devem ser do mesmo lote 

com a finalidade de manter a homogeneidade da amostra. As amostras  devem  ser  acondicionadas  em 

envelopes, com lacres numerados e todos os campos preenchidos corretamente, ou em embalagem com lacre 

de segurança plástico também numerado. O SIM adota planilhas para o controle das análises para compilação 

dos  resultados,  sendo  elas:  planejamento  da  analises,  controle  de  resultados,  informativos  de  violação  e 

contaminação conforme o anexo XVII.

O Controle da qualidade da água é realizado na própria indústria através da cloração da água e seu 

controle diário por meio de análises por de kits tradicionais que medem a concentração do Cloro Residual e 

pH, que atendam a conformidade da Portaria GM/MS nº 888, De 4 De Maio De 2021 do Ministério da Saúde.  

As análises diárias (dia trabalhado) de cloro são todas registradas em planilhas adotando-se pontos coletas 

especificadas pelo SIM, levando em consideração a demanda diferenciada dos níveis de cloro das diferentes 

dependências;  por  exemplo,  água de abastecimento  do setor  de produção,  ponto de água para limpeza  e 

higienização de materiais e utensílios.

Com a publicação da Portaria GM/MS nº 888, de 4 de maio de 2021, que trata da potabilidade da água, 

o SIM não realizará coletas de amostras oficiais de água de abastecimento



dentro do cronograma de coleta do SIM. Contudo, poderá, em situações excepcionais ou a critério do fiscal 

do  SIM,  coletar  amostras  para  verificar  a  qualidade  da  água em estabelecimentos  sob o  SIM,  a  fim de 

subsidiar a fiscalização. Logo. Além disso, caberá ao SIM realizar a verificação oficial in loco do plano de 

amostragem do estabelecimento que se baseia na avaliação da identificação dos pontos de coleta de consumo 

da água nas áreas de produção industrial de produtos comestíveis, e na mensuração direta dos parâmetros de 

cloro residual livre e pH em conformidade com as normativas do MAPA.

O transporte  das  amostras  até  o  Laboratório  deve  ser  por  meio  de  caixas  isotérmicas  resistentes, 

vedadas e compatíveis com o tamanho da amostra e a quantidade de gelo reciclável necessário para manter a 

temperatura até a chegada no laboratório. O termo de coleta deve ser preenchido em todos os campos com 

letra legível e sem rasuras. As solicitações das análises microbiológicas e físico-químicas, que deverão ser 

documentadas  em  termo  de  fiscalização  (TF)  juntamente  com  requisição  oficial  de  análise  geradas  em 

duplicata. O controle de análise fiscais é realizado conforme a planilha abaixo. 
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Controle das analises Fiscais
ANÁLISES FISCAIS – 2025

SIM/SISBI  ESTABELECIMENTO DATA 
COLETA

DATA 
RESULTADO MICROBIOLÓGICA FÍSICO-

QUÍMICA
SWAB – 

CARCAÇA
BIOLOGIA 

MOLECULAR
HISTOLOGIA 
MUSCULAR

ÁGUA PRODUTO ÁGUA

Nº 
SOLICITAÇÃO

Nº 
SOLICITAÇÃO

Nº 
SOLICITAÇÃO

Nº 
SOLICITAÇÃO Nº SOLICITAÇÃO Nº SOLICITAÇÃO
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PLANEJAMENTO MENSAL DE ANÁLISES

MÊS: ______________________ ANO: _____________

 AGROINDÚSTRIA Resp. p. Analise OBSERVAÇÕES



Segunda-feira

Terça-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira
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INFORMATIVO DE VIOLAÇÃO POR CONTAMINAÇÃO- de Água. 

Aos_______,dias do mês de_______do ano de ______,  no município  de Alegrete/RS, a autoridade de inspeção industrial  e  

sanitária dos produtos de origem animal da Secretaria de Agricultura e Pecuária abaixo nominada e assinada, efetuou a coleta de  

________________________,  de  lote  n°_______________,  no 

estabelecimento________________________________________________________,CNPJ 

n°______________________________IE_______________________________,  com  endereço  na 

_______________________________________________________no  município  de  Alegrete/RS  para 

análise__________________________________,considerando  os  seguintes 

ensaios______________________________________________________a  serem  analisados  no  laboratório 

__________________________________________.

Conforme  relatório  n°____________________,  enviado  pelo  laboratório  acima  citado,  a  amostra  foi  recebida  no  dia 

_________________,  em  condições  adequadas  para  análise,  onde  foram  encontradas  as  seguintes  detecções: 

________________________________________________________________________________________________________

De acordo com a legislação sanitária vigente para o material analisado, o mesmo se encontra impróprio para consumo, devendo 

ser retirado do mercado. Fica a cargo do Responsável Técnico do estabelecimento abaixo nominada e assinada tomar as devidas  

providências para posterior análise das condições do produto que incorreu em contaminação, assim como redigir e entregar a 

autoridade acima citada um laudo das ações corretivas aplicadas.

                                                       ________________________
                                                                   Autoridade
                                                      Nome:___________________
                                                      Matrícula:________________

                                                      _________________________
                                                           Chefe do SIM
                                                      Nome:____________________
                                                      Matrícula/CRMV:____________

                                                     ________________________
                                                            Responsável Técnico
                                                     Nome:___________________
                                                     CRMV/RG:________________

                                                    ________________________
                                                                Proprietário
                                                   Nome:___________________
                                                   RG:_________________
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INFORMATIVO DE VIOLAÇÃO DAS CONTAMINAÇÕES DAS 

Aos_______,dias do mês de_______do ano de ______,  no município  de Alegrete/RS, a autoridade de inspeção industrial  e  

sanitária dos produtos de origem animal da Secretaria de Agricultura e Pecuária abaixo nominada e assinada, efetuou a coleta de  

________________________,  de  lote  n°_______________,  no 

estabelecimento________________________________________________________,CNPJ 

n°______________________________IE_______________________________,  com  endereço  na 

_______________________________________________________no  município  de  Alegrete/RS  para 

análise__________________________________,considerando  os  seguintes 

ensaios______________________________________________________a  serem  analisados  no  laboratório 

__________________________________________.

Conforme  relatório  n°____________________,  enviado  pelo  laboratório  acima  citado,  a  amostra  foi  recebida  no  dia 

_________________,  em  condições  adequadas  para  análise,  onde  foram  encontradas  as  seguintes  detecções: 

_______________________________________________________________________________________________________

De acordo com a legislação sanitária vigente para o material analisado, o mesmo se encontra impróprio para consumo, devendo 

ser retirado do mercado. Fica a cargo do Responsável Técnico do estabelecimento abaixo nominada e assinada tomar as devidas  

providências para posterior análise das condições do produto que incorreu em contaminação, assim como redigir e entregar a 

autoridade acima citada um laudo das ações corretivas aplicadas.

                                                       ________________________
                                                                   Autoridade
                                                      Nome:___________________
                                                      Matrícula:________________

                                                      _________________________
                                                           Chefe do SIM
                                                      Nome:____________________
                                                      Matrícula/CRMV:____________

                                                     ________________________
                                                            Responsável Técnico
                                                     Nome:___________________
                                                     CRMV/RG:________________

                                                    ________________________
                                                                Proprietário
                                                   Nome:___________________
                                                   RG:____________________
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
SECRETARIA DE AGRICULTURA, PECUÁRIA 

E DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVIÇO DE INSPEÇÃO MUNICIPAL

REQUISIÇÃO DE ANÁLISES LABORATORIAIS

01 – LABORATÓRIO:

□ Físico-química     X Microbiologia

02 – SERVIÇO RESPONSÁVEL PELA COLETA: 03 – Nº DA SOLICITAÇÃO:

04– CATEGORIA –  ÀGUA E EFLUENTES: 05– ÀGUA–

06– ESTABELECIMENTO: 07– ENDEREÇO (CONFORME SIM): 08-Nº DO CNPJ:

09-DADOS PARA FATURAMENTO:

X ESTABELECIMENTO
*Conforme Decreto 322/2025 Art.4º § 2°
10– DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA: 11-LOCAL DA COLETA

12-TIPO DE AMOSTRA

X ÁGUA TRATADA □ ÁGUA BRUTA (SUBTERRÂNEA SEM 
TRATAMENTO)

□ ÁGUA BRUTA (SUPERFICIAL SEM TRATAMENTO) □ OUTROS

13-OBSERVAÇÕES:

14–TEMPERATURA /CONDIÇÕES DA AMOSTRA NA COLETA:
TEMPERATURA (°C): □CONGELADO □RESFRIADO X AMBIENTE □ DECOMPOSIÇÃO

15– ANÁLISE(S) REQUERIDA(S) – CÓDIGO(S):

16– OBSERVAÇÕES:

17– ASSINATURA E IDENTIFICAÇÃO DO RESPONSÁVEL PELA COLETA 18– ASSINATURA E IDENTIFICAÇÃO DO RESPONSÁVEL PELO ESTABELECIMENTO

19– E-MAIL PARA CONTATO:

20– DATA E HORA DE RECEBIMENTO NO LABORATÓRIO 21– Nº DE REGISTRO NO LABORATÓRIO

22– TEMPERATURA /CONDIÇÕES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA (°C): □CONGELADO □RESFRIADO □AMBIENTE □DECOMPOSIÇÃO

23– OBSERVAÇÕES (laboratório):

24– ASSINATURA E IDENTIFICAÇÃO DO RESPONSÁVEL PELO RECEBIMENTO:
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PREFEITURA MUNICIPAL DE 
ALEGRETE 

SECRETARIA DE AGRICULTURA, 
PECUÁRIA E 

DESENVOLVIMENTO RURAL 
SERVIÇO DE INSPEÇÃO 

MUNICIPAL

REQUISIÇÃO DE ANÁLISES 
LABORATORIAIS

01 – LABORATÓRIO:

□ Físico-química    □ Microbiologia
□ Biologia Molecular □Histologia muscular

02 – SERVIÇO 
RESPONSÁVEL 
PELA COLETA:

03 – Nº DA SOLICITAÇÃO:

SIM 
ALEGRETE/RS

04– CATEGORIA –  PRODUTO: 05– PRODUTO – 

06– NOME COMERCIAL DO PRODUTO:
07– Nº REG. 
PRODUTO:

08–  
MAR
CA:

09– Nº DO CNPJ:

10– ESTABELECIMENTO: 11– ENDEREÇO (CONFORME SIM):

12-DADOS PARA FATURAMENTO:

X ESTABELECIMENTO 

*Conforme Decreto 322/2025 Art.4º § 2°

13– DATA DE 
FABRICAÇÃO:

14– DATA 
DE 
VALIDADE
:

15– Nº DO LOTE
16– 
TAMANHO 
DO LOTE

17– DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA:

18–TEMPERATURA /CONDIÇÕES DA AMOSTRA NA COLETA: 19– DATA DA REMESSA

TEMPERATURA (°C): □CONGEL
ADO

() RESFRIADO  □AMBI
ENTE

□ DECOMPOSIÇÃO

20– ANÁLISE(S) REQUERIDA(S) – CÓDIGO(S):

21– OBSERVAÇÕES:

22– ASSINATURA E IDENTIFICAÇÃO DO 
RESPONSÁVEL PELA COLETA

23– ASSINATURA E IDENTIFICAÇÃO DO RESPONSÁVEL PELO ESTABELECIMENTO

24– E-MAIL PARA CONTATO:

25– DATA E HORA DE RECEBIMENTO NO 
LABORATÓRIO

26– Nº DE REGISTRO NO LABORATÓRIO

27– TEMPERATURA /CONDIÇÕES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA (°C): □CONGE
LADO

□RESFRIADO
□AMBIE
NTE

□DECOMPOSIÇÃO

28– OBSERVAÇÕES (laboratório):

29– ASSINATURA E IDENTIFICAÇÃO DO RESPONSÁVEL PELO RECEBIMENTO:
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